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AVIS D]A€HAT SUR B®N DE COMMANDE
N® 43/FNG/ESTSB/26

Le   Directeur  de   l'Ecole   Supérieure  lde  Technologie  de   Sidi   Bennour  (EST-SB)   procède  à   l'achat  sur  bon   de
commande  de  la  prestation  objet du  brésent avis,  en  application  des  dispositions  de  l'article  91  du  décret  n°  2-22-
431  relatif aux marchés publics.

Objet de  la  prestation  :  Prestations |de  restauration  au  profit des  invités de  l'École Supérieure de Technologie de
Sidi Bennour, à assurer en deux (2) jo'urnées distinctes, au courant du mois de décembre 2026.
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Pause-Café

1t Par personne :

Personne 120

•            Thé,            avec            et            sans            sucre            ;
•   Caféien  capsules,  type  Nespresso  ou  équivalent,  avec1
machiné                                     adaptée                                      ;
•        J us       frais,        assortiment       de       trois       variétés       ;
•    Une   bouteille   d'eau   minérale   individuelle   de   33   c
minimum                                                                                                              ;

livrée à ElJadidaàl'occasion de la •  Trois pièces assorties de gâteaux marocains aux amandes,
'.  Trois  pièces  salées  assorties,  servies  fraîches,  chaudes  et

journée d'étuderelativeal'environnement croustj,,dntes.
La prestdtion comprend également :
le   transport,   la   livraison,   la   mise   en   place   complète,   Ie

rpéecrjsp°î::|Îs',tnaésç:sS,S:::re:,Us::ïejFt:;:etsutsîeb+:iîe:td:::::csè,'îes
petit    électroménager    requis,    ainsi    que    les    éléments
décoratifs adaptés. Le prestataire assure le rangement et le
nettoya9e de l'espace utilisé après la prestation, sans coût
supplérhentaire.
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Restauration

Déi.euner pour commissions de concours de recrutement1

Personne 6

dans un|restaurant à EI Jadida validé par le maître
d'ouvrage, comprenant pour chaque personne :

dans un •  Entrée (Salade niçoise ou Soupe de poisson)
restaurantexternepourcommissionsdeconcoursderecrutement |.  Plat principal au choix : friture de poisson, tajine1

de veau aux pruneaux secs ou aux abricots secs,
ou  1 /4 de poulet rôti avec riz et légumes sautés
.  Boisson  (eau minérale 50 cl ou soda 33 cl)1

|.  Dessert (Nougat glacé, Flan, Salade de fruits ou
Fruits de saison)
• Thé ou Café

3 Plateau sucré
•      lplateau de gâteauxmarocainsauxamandes (2kg

Plateau 1minimum), 5 variétés, sans colorant

4 Plateau salé
•       ,Plateau desalés  (1,7kg), 5variétés : minipastilla,

Plateau 1 J®Ùhems, quiches, mini sandwiches, mini croissants,
mini pizzas

T!ÛNS GÉNÉRALFÏ!Êl______ _                   /§(.
• Lieu de la prestation EI J•Périoded'exécution:entserontcommuniquéspar1'

CLÎïe:no,:,Ïaet:oenTïàeme,ts!:::glâ::md:rvera2::r:aLcah:::eeeatj:hnotr,îir:r:,ï:cf:;édug2£"n;,n,qu}e#-P-,

• Date limite de réception des devis : jeudi 19 novembre 2026 à 12 h 00
• Dépôt des devis  : exclusivement en ligne via le portail national des marchés publics :

1

www. marchespublics.gov.ma.             1
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CNSS,  lcE, numéro du bon de commande et RIB bancaire.
Qualité et hygiène : les produits servis doivent être frais, propres à la c
conditions conformes aux règles d'hygiène et de sécurité alimentaire en

• Confirmation de l'offre : après ouverture et classement des devis,  le c
une demande de confirmation du maintien de son offre et une demande
validation de la prestation.  11 doit répondre dans un délai maximum de vi
réception de ces deux demandes.
Éléments à transmettre : confirmation expresse du maintien de I'offre,
cacheté, composition détaillée de la pause-café, Restauration,  Plateau
échéant, tout visuel ou document demandé par l'EST-SB.

rrent sollicité reçoit simultanément

ndge[-t:::Îr:,(s2S4Thg::e:`âmc:nmtàtË:de,a

engagement du prestataire signé et
Plateau salé proposée et, le cas

•Àdéfautderéponsedansledélaiimparii:laprestationnepourrapasîtrevalidéeetilseraprocédéà
l'examen du concurrent suivant dans l'ordre de classement.

Ê¥ËFÎÊçEA-Z435osidj.
www.estsb.ucd.ac.ma Jji Lâ+ - 2435o#büLEË
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TERMES  EBE
RËFËRËNeË

Art, 1 ~ Liëu æt péri®de d'exécuti®n
La  prestation  est exécutée  à  E!  Jadiqa,  entre  le  02  décembre et le  30 décembre 2026.  La date et l'horaire exacts
seront communiqués par l'administration en fonction du programme de la journée d'étude.

Aftü 2 -€®nsisËanee de la prestati®h
Le prestataire assure une pause-café complète pour 120 personnes,  Restauration dans un  restaurant externe pour
6  përsŒnnes,  Plateau  sucré  et  Plateau  salé conformément à  la composition,  aux quantités  et aux caractéristiques
définies dans le tableau du présent aJis.  La prestation comprend la livraison,  la mise en place,  le service,  le matériel
et les accessoires nécessaires, ainsi c|ue le rangement et le nettoyage après service.

Âri.ë-ÛFgænisaÊi®ndus©Fvi€ë        ',

Le  prestataire  doit  disposer  d'un  personnel  en  nombre  suffisant  pour  assurer  une  mise  en  place  soignée  et  un
service fluide.  Les tables,  nappes, tasàes, verres,  serviettes,  récipients,  ustensiles et équipements nécessaires sont
fournis  par le  prestataire et doivent êt're  propres,  en  bon  état et adaptés à  la  prestation.  La  mise en  place doit être
terminée avant l'horaire de service communiqué par l'EST-SB.

Ari» 4 -Qüa!ité3 fFaîchëur eÊ hygiènè
Le  prestataire  est  pleinement  responsable  de  la  qualité  des  produits  servis.  Les  denrées  doivent  être  fraîches,
présentées  dans  de  bonnes  conditionis  et conformes  aux  normes  d'hygiène  et de  sécurité  alimentaire  en  vigueur.
Les  boissons  chaudes  doivent  être  éervies  à  température  appropriée  et  les  pièces  salées  dans  des  conditions
préservant leur qualité et leur fraîcheur.
Â#® ë -FËéëëpÊi®ü  dS  !a  pFÛsÊaÊi®n

La réception est effectuée par le représentant de l'EST-SB,  en présence du prestataire ou de son représentant.  Elle
porte  notamment  sur  le  nombre  de  bersonnes  couvertes,  la  composition  prévue,  la  qualité  et  la  fraîcheur  des
produits,  Ia conformité du  matériel de Service,  la  ponctualité de la mise en  place et la  bonne exécution générale de

1

la prestation.

Toute insuffisance ou non-conformité cbnstatée avant ou pendant le service doit être corrigée immédiatement par le
prestataire, à ses frais,  de manière à garantir la continuité et la conformité de la prestation.
Êffi«  S  ~  ffl®#æiiÊés  #®  ffècËÏ®ffi®ffiË               '

Le   règlement   intervient   après   servicé   fait   et   réception   définitive   de   la   prestation,   sur   présentation   de   trois
1

exemplaires de  la facture précisant la  prestation  réalisée et le montant dû conformément au  bon de commande.  La
facture doit comporter les  mentions obligatoires  : TP,  lF,  CNSS,  lcE,  numéro du  bon de commande et RIB bancaire.
Toute facture incomplète, erronée ou raturée sera retournée pour correction.

Aü. ï -€onfirmation et vaiidaËion üe'i I'offre
Après ouverture et classement des devis,  le concurrent sollicité reçoit simultanément une demande de confirmation
du  maintien de son offre et une demande de transmission des éléments nécessaires à la validation de la prestation.
11  dispose d'un  délai  maximum  de vingt-quatre  (24)  heures  à  compter de  la  réception  de ces  deux de
transmettre  :

1

1.  la confirmation expresse du maintien de son offre ;
2. l'engagement du prestataire, dûmeht signé et cacheté
3.  Ia composition détaillée de la paus®-cæfé,  Restauration,  Plateau sucré et Plateau salé proposée,

présent avis  ;                                                 '
4.  le cas échéant,  tout visuel ou document complémentaire demandé par l'administration.

Àflai#            --:
ÉConoriqüH

À défaut de réception de ces éléments dans le délai imparti,  la validation de l'offre ne pourra pas être prononcée et il
sera procédé à l'examen du concurrent Suivant dans l'ordre de classement.

Art. ë -Ûisp®siti®ns finales                     ',
Le présent avis,  les termes de référencç et l'engagement du  prestataire constituent les documents de référence de
la  prestation   En  cas  de contradiction  entre  les  éléments fournis  par le concurrent et les exigences du  présent avis,
les dispositions de ce dernier prévalent.
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